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Sagre: a Cimitile torna Sua Maesta lo gnocco al pomodoro San Marzano

Una tre giorni dedicata alla tradizione gastronomica, agricola e religiosa
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Comunicato stampa
Sagre: a Cimitile torna Sua Maesta lo gnocco al pomodoro San Marzano

Una tre giorni dedicata alla tradizione gastronomica, agricola e religiosa

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e quello della parmigiana di
melanzane. | prodotti agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta fresca.
Lavorati rigorosamente a mano cosi come indica la ricetta tramandata di madre in figlia, gli
gnocchi tornano ad essere protagonisti di uno degli eventi gastronomici piu attesi e
conosciuti dell'hinterland partenopeo. "La sagra degli gnocchi cimitilesi" & in programma
dall'8 al 10 luglio ed il menu preparato per l'occasione potra essere gustato ogni sera a
partire dalle 20,30. Location dell'invitante evento sara come sempre il rione Macello. E i
che, ormai da 28 anni, I'Arciconfraternita del SS. Crocifisso e Maria SS. del Carmelo
organizza la kermesse culinaria patrocinata tra gli altri, dallamministrazione comunale di
Cimitile, dalla Regione Campania e dall'Agenzia Area Nolana. Il modo per valorizzare i
prodotti tipici e tramandare le tradizioni locali. Quella degli gnocchi fatti a mano e, infatti,
una consuetudine legata al culto della Madonna del Carmelo la cui memoria liturgica si
celebra il 16 luglio. Proprio in quel giorno, infatti, come raccontano i conoscitori degli usi e
dei costumi del posto, "i Cimitilesi si riunivano per pranzare nel Complesso Basilicale
Paleocristiano, che e tra i monumenti piu importanti della cristianita che il Meridione
conservi, per condividere come una vera grande famiglia i tegamini con gli gnocchi
accompagnati dalla parmigiana di melanzane”. Con il passare degli anni I'evento e stato
rimodulato ma resta invariata la ricetta degli gnocchi preparati con una speciale farina del
Molino San Felice di Cimitile, impastati e incavati a mano uno per uno dalle provette

pastaie del posto. La soddisfazione del palato € assicurata. Provare per credere.

Cimitile, 7 luglio 2016
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Al via la Sagra degli gnocchi cimitilesi al pomodoro
San Marzano

7 luglio, 2016 17.29 | di Comunicato Stampa

APPUNTAMENTI

XXVIII SAGRA DEGLI

CIMITILE. Sagra: a Cimitile torna Sua Maesta lo ghocco al pomodoro San
Marzano. Una tre giorni dedicata alla tradizione gastronomica, agricola e
religiosa.

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e quello della parmigiana di melanzane. | prodotti
agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta fresca. Lavarati rigerosamente a mano cosi
come indica la ricetta tramandata di madre in figlia, gli gnocchi tarnano ad essere protagonisti di uno
degli eventi gastronomici pil attesi e conosciuti dellhinterland partenopeo. “La sagra degli gnocchi
cimitilesi” & in programma dall'8 al 10 luglio ed il menu preparato per I'occasione potra essere gustato
0gni sera a partire dalle 20,30,

Location dellinvitante evento sard come sempre il rione Macello, E I che, ormai da 25 anni,
I'Arciconfraternita del S5. Crocifisso e Maria 55. del Carmelo organizza la kermesse culinaria patrocinata
tra gli altri, dall'amministrazione comunale di Cimitile, dalla Regione Campania e dallAgenzia Area
Molana. Il mado per valorizzare i prodotti tipici e tramandare |e tradizioni locali. Quella degli gnocchi
fattl @ mano &, infatti, una consuetudine legata al culto della Madonna del Carmelo la cui memoria
liturgica si celebra il 16 luglio. Proprio in quel giorno, infatt, come raccontano i conoscitori degli usi e
dei costumi del posto, T Gimitilesi si riunivano per pranzare nel Complesso Basificale Paleocristiana,
che & tra § manumenti pit importanti della cristianité che il Meridione consenvi par condividere come
una vera grande famigiia | tegamini con gif gnocchi sccompagnail 0alia parmigiana oi meisnzana” Con |
passare degli anni I'evento & stato rimadulato ma resta invariata |a ricetta degli gnocchi preparati con
una speciale farina del Molino San Felice di Cimitile, impastati e incavati a mano uno per uno dalle
provette pastaie del posto. La soddisfazione del palato & assicurata. Provare per credere.
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Sagre: a Cimitile torna Sua Maesta lo
gnocco al pomodoro San Marzano

Una tre giorni dedicata alla tradizione gastronomica, agricola e religiosa

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e guelle della parmigiana di
melanzane. | prodotti agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta
fresca. Lavorati rigorosamente a mano cosi come indica la ricetta tramandata di
madre in figlia, gli gnocchi tornano ad essere protagonisti di uno deqgli eventi
gastronomici pil attesi e conosciuti dellhintedand partenopeo. “La sagra degli
gnocchi cimitilesi® & in programma dall'2 al 10 luglio ed il menu preparato per
Foccasione potrd essere gustato ogni sera a partire dalle 20,30, Location
dellinvitante evento sard come sempre il ione Macello. Eli che, ormai da 28 anni,
['Arciconfraternita del 55. Crocifisso e Maria S5. del Carmelo organizza la
kermesse culinaria patrocinata tra gli altri, dall'amministrazione comunale di
Cimitile, dalla Regione Campania e dallAgenzia Area Molana. || modo per
valorizzare i prodotti tipici e tramandare le tradizioni locali. Quella degli gnocchi
fatti a mano &, infatti, una consuetudine legata al culto della Madonna del Carmelo
la cui memaora iturgica si celebra il 16 luglio. Proprio in quel gionno, infathi, come
raccontano i conoscitori degli usi e dei costumi del pasto, ¥ Cimitilesi 5/ funivano
per pranzare nel Complesso Basilicale Paleocristiano, che & fra i monumerti ity
importanti deifa cristianitad che i Meridione conservi per condividere come una
vera grande famigiia i tegamini con gif gnocchi accompagnali dalla parmigiana ai
melanzane™ Con il passare degli anni Pevento & stato rimodulato ma resta
invariata la ricetta degli gnocchi preparati con una speciale farina del Molino San
Felice di Cimitile, impastati e incavati a mano uno per uno dalle provette pastaie
del posto. La soddisfazione del palato & assicurata. Provare per credere.
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La sagra degli gnocchi cimitilesi: 8-10 luglio

Una tre giorni dedicata alla tradizione
gastronomica, agricola e religiosa

Riceviamo e pubblichiamo.

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e quello della parmigiana di
melanzane. | prodotti agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta
fresca. Lavorati igorosamente a mano cosi come indica la ricetta tramandata di
madre in figlia, gli gnocchi tormano ad essere protagonisti di uno degli eventi
gastronomici pid attesi e conosciuti dell’hinterland partenopeo.

“La sagra degli gnocchi cimitilesi” & in programma dall'd al 10 luglio ed il menu
preparato per ['occasione potra essere gustato ogni sera a partire dalle 20:30.
Location dellinvitante evento sara come sempre il rione Macello.

Eli che, ormai da 28 anni, I'Arciconfraternita del SS. Crocifisso e Maria 35. del
Carmelo organizza la kermesse culinaria patrocinata tra gli altri,
dall'amministrazione comunale di Cimitile, dalla Regione Campania e
dall'Agenzia Area Nolana.

Il modo per valorizzare i prodotti tipici e tramandare le tradizioni locali. Quella
degli gnocchi fatti a mano &, infatti, una consuetudine legata al culto della
Madonna del Carmelo la cui memoria liturgica si celebra il 16 luglio.

Proprio in guel giorno, infatti, come raccontano i conoscitori degli usi e dei
costumi del posto

i Cimitilesi si riunivano per pranzare nel GComplesso Basilicale
Paleocnistiano, che é tra i monumenti pid imporfanti della cristianita
che il Meridione conservi, per condividere come una vera grande
famiglia i tegamini con gli gnocchi accompagnati dalla parmigiana di
melanzane.

Con il passare degli anni I'evento & stato imodulato ma resta invariata la ricetta
degli gnocchi preparati con una speciale farina del Moline San Felice di Cimitile,
impastati e incavati a mano une per uno dalle provette pastaie del posto. La
soddisfazione del palato & assicurata. Provare per credere.
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agricola e religiosa.

RIONE MACELLO » CIMITILE = NA * 8, 9,710 LUGLIO ORE 2030

[] SAGRA DEGLI GNOCCHI CIMITILES]

Napoli.:

cerca nel sito O\

SAGRE: A CIMITILE TORNA SUA MAESTA LO GNOCCO
AL POMODORO SAN MARZANO

07 Luglio 2016 14:53 — Una tre giovni dedicata alla tradizione gastronomica,

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e quello della parmigiana di melanzane. | m—

prodotti agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta fresca. Lavorati rigorosamente a
mano cosi come indica la ricetta tramandata di madre in figlia, gli gnocchi tornano ad essere
protagonisti di uno degli eventi gastronomici pitl attesi e conosciuti dell'hinterland partenopeo.
"La sagra degli gnocchi cimitilesi” & in programma dall'é al 10 luglio ed il menu preparato per
I'occasione potra essere gustato ogni sera a partire dalle 20,30. Location dell'invitante evento sara
come sempre il rione Macello. E Ii che, ormai da 28 anni, I'Arciconfraternita del 5S. Crocifisso e
Maria 55, del Carmelo organizza la kermesse culinaria patrocinata tra gli altri,
dall'amministrazione comunale di Cimitile, dalla Regione Campania e dall'Agenzia Area Nolana. 1|
modo per valorizzare i prodotti tipici e tramandare le tradizioni locali. Quella degli gnocchi fatti a
mano &, infatti, una consuetudine legata al culto della Madonna del Carmelo la cui memoria
liturgica si celebra il 16 luglio. Proprio in quel giorno, infatti, come raccontano i conoscitori degli
usi e dei costumi del posto, "f Cimitilesi si riunivano per pranzare nef Complesso Basilicale
Paleocristiano, che é tra i monumenti pit importanti della cristianita che if Meridione conservi, per
condividere come una vera grande famiglia i tegamini con gli gnocchi accompagnati dalla
parmigiana ai melanzane'. Con il passare degli anni I'evento & stato rimodulato ma resta invariata
la ricetta degli gnocchi preparati con una speciale farina del Molino San Felice di Cimitile,
impastati e incavati a mano uno per uno dalle provette pastaie del posto. La soddisfazione del
palato & assicurata. Provare per credere.
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Sagre: a Cimitile torna Sua Maesta lo gnocco al pomodoro
San Marzano Una tre giorni dedicata alla tradizione
gastronomica, agricola e religiosa

Venerdi, 02 Luglo 2018 17:10 - Eventi

Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e
guello della parmigiana di melanzane. | prodotti
agricoli del territorio in scena grazie al must della

J pasta fresca. Lavorati rigorosaments a mano cosi
come indica la ricetta tramandata di madre in figlia, gli
gnocchi tornano ad essere protagonisti di uno degli

eventi gastronomici pil attesi e conosciuti

dellhinterland partenopeo. "La sagra degli gnocchi cimitilesi™ & in programma dall'g al 10
luglio ed il menu preparato per l'occasione potra essere gustato ogni sera a partire dalle
20,30. Location dellinvitante evento sard come sempre il ione Macello. E Ii che, ormai da 28

anni, FArciconfraternita del 35. Crocifisso e Maria 33. del Carmelo organizza la kermesse
 culinaria patrocinata tra gli aliri, dall'amministrazione comunale di Cimitile, dalla Regione
Campania e dallAgenzia Area Molana. Il modo per valorizzare i prodotti tipici e tramandare le
tradizioni locali. Quella degli gnocchi fatti 8 mano &, infatti, una consuetudine legata al culto
della Madonna del Carmelo la cui memoria liturgica si celebra il 16 luglio. Proprio in quel
giomo, infatti, come raccontano i conoscitori degli usi e dei costumi del posto, " Cimitilasi si
niunivano per pranzare nel Complesso Basilicale Paleocristianc, che & tra i monumenti pits
impartanti della cristianita che il Meridione consend, per condividere come una vera grande
famigiia i tegamini con gii gnocchi accompagnall daila parmigiana df melanzane”. Con il
passare degli anni I'evento & stato rimodulato ma resta invariata la ricetta degli gnocchi
preparati con una speciale farina del Molino San Felice di Cimitile, impastati e incavati a mano
uno per uno dalle provette pastaie del posto. La soddisfazione del palato & assicurata.
- Provare per creders.
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Sagre: a Cimitile torna Sua Maesta lo
gnocco al pomodoro San Marzano

By lagazzettamagazine - 7 luglio 2016 @ 12

m

Cimitile. Il profumo del sugo al pomodoro San Marzano Dop e quello della parmigiana di melanzane. I prodotti
agricoli del territorio in scena grazie al must della pasta fresea. Lavorati rigorosamente a mano cosi come
indica la ricetta tramandata di madre in figlia, gli gnocchi tornano ad essere protagonisti di uno degli eventi
gastronomici pit attesi e conoseiuti dell’hinterland partenopeo. “La sagra degli gnoechi cimitilesi” & in
programma dall’8 al 10 luglio ed il menu preparato per 'oceasione potra essere gustato ogni sera a partire dalle
20,30. Location dell’invitante evento sarad come sempre il rione Macello. E Ii che, ormai da 28 anni,
IArciconfraternita del S5. Crocifisso e Maria SS. del Carmelo organizza la kermesse culinaria patrocinata tra gh
aliri, dall’amministrazione comunale di Cimitile, dalla Regione Campania e dall’Agenzia Area Nolana. Il modo
per valorizzare 1 prodotti tipici e tramandare le tradizioni locali. Quella degli gnocchi fatti a mano &, infatti, una
consuetudine legata al culto della Madonna del Carmelo la cui memoria liturgica si celebra il 16 luglio. Proprio
in quel giorno, infatt, come raccontano i conoseitori degli usi e dei costumi del posto, 4 Cimitilesi si riunivano
per pranzare nel Complesso Basilicale Paleocristiano, che & tra i monumenti pit importanti della cristianita
che il Meridione conservi, per condividere come una vera grande famiglia 1 tegamini con gli gnoechi
accompagnati dalla parmigiana di melanzane”. Con il passare degli anni 'evento & stato rimodulato ma resta
invariata la ricetta degli gnoechi preparati con una speciale farina del Molino San Felice di Cimitile, impastati e
incavati a mano uno per uno dalle provette pastaie del posto. La soddisfazione del palato & assicurata. Provare

per credere. (comunicato stampa)



